SUGERENCIAS DE LA SEMANA

Especialidades de la Casa.Una seleccion especial recomendada por
nuestro Chef. Estas creaciones son el sello distintivo de la cocina de Terre.

Salpicon de marisco 20€
Cangrejo real hervido 38€ /100
Vieira Gallega con yuzu, albahaca y menta 10€

Almejas a la brasa 18€
Berberechos a la brasa 18€

Trucha a la brasa, maiz, cherrys y Kalamata 21€
Gallo Pedro salvaje a la brasa con verduras 79€ Kg
Flan de café con crema helada de Jerez 8€

Carta alérgenos

Este establecimiento estd adherido a las leyes y normas internacionales de pesca controladas por la ICCAT (Comision Internacional para la
Conservacion del Atun Atldntico) por lo que garantiza que el atin rojo (Thunnus Thynnus) que se consume en este establecimiento procede de
pesca sostenible. Ponemos a disposicion del cliente las tarjetas de trazabilidad del attin servido.

Reglamento (EU) 1169/2011: Establecimiento con informacién disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Soliciten
informaci6n a nuestro personal. Todo nuestro pescado de consumo en crudo ha sido previamente congelado. *Se informa de que los productos
de la pesca han sido sometidos a congelacion previa o proceden

de sistemas de acuicultura que garantizan que estdn libres de anisakis.






DE MERCADO

Ostra La Belle Huitre Gold n® 2 con escabeche
Ostra Amélie Spéciale XO n°2

Ostra en tempura

Caviar Riofrio

Quisquilla de Santa Pola hervida

Gamba roja a la sal

Calamar de bahia a la brasa

Tellinas

APERITIVOS Y CLASICOS
Pan artesano y AOVE

Pan (sin gluten)

Coca de aceite con tomate
Ensaladilla de atin rojo
Ensaladilla vegana
Croquetas de rabo de toro
Croquetas de jamon ibérico
Gamba roja al ajillo

Terrina de foie con naranja escarchada 13€ media
DESPENSA

Jamoén ibérico de bellota 5] 2 5€ media
Salchichon de Vic 12.€ media
Quesos artesanos de temporada 14€ media
Semi-salazon casero y salazon tradicional 17€media

(hueva de mujol, ventresca y hueva de atun rojo)

Anchoas de bota del Cantabrico

MAR

Tartar de cangrejo real y gazpacho de tomates verdes
Sardina marinada, escalibada e Idiazabal

Pata de pulpo a la brasa

TIERRA

Tomates de temporada y cebollitas balsamicas 10€ media
con bonito 13€ media
con anchoas 15€ media

Ensalada de pollo campero, aguacate a la brasa,
frutos secos y alifio especiado

Burrata, pesto rojo, espinacas y polvo de aceituna

Alcachofa con almendra y jamén 15€media

6,5€
7,5€
6,5€
62€/1540
24€ 1100gr
39€ /100g:
8,5€100gr
26€ /150gr

4€

6€

4,5€

12€

10€

14€ 4 unidades
12€ 4 unidades
25€

20€ entera

42€ entera
18€ entera
23€entera
33€ entera

6€ unidad

46€
16€ 4 unidades
27€

19€entera
2 3€entera
2 8€ entera

22€

23€
22€ entera



PESCADOS

Tarantelo de atun rojo a la brasa con tirabeques y salsa ondashi

Tartar de atan rojo

Tataki de atun rojo a la brasa

Rodaballo a la brasa con verduras

“Black cod” (bacalao macerado en mirin, sake y miso)
Corvina a la brasa (consultar)

Lubina salvaje a la sal con verduras

CARNES

Steak tartar cortado a cuchillo

Lomo bajo de vaca madurado (30 dias)

Pluma a la brasa con crema de celeri y remolacha
Magret de pato con reduccion de naranja
Solomillo con foie y salsa a la pimienta verde
Chuleta de vaca madurada (35/40 dias)

Costillar de cabrito, zanahoria especiada y yogur griego

ENTREPANES

Burguer de vaca madurada, gouda curado y guanciale
Burguer vegana “Beyond meat”

ARROCES

Arroz ahumado de secreto y verduras de temporada
Arroz a banda de gambita roja y sepionet

Arroz de verduras de temporada (opcion vegana)
Fideua con pulpo, calamar y cigalitas

PASTAS

Ravioli de setas con trufa y tomate seco
Falso risotto de setas trufado con guanciale
Pasta fresca de tagliolini al pecorino, setas y huevo a 65°

POSTRES

Tarta de manzana y helado de vainilla

Tarta de chocolate con ganache de chocolate y praliné de avellanas

Torrija caramelizada con helado de yema tostada
Sorbete de hierbabuena, yuzu y cava

Fruta de temporada

Pavlova

Coulant de chocolate (sin gluten vy sin lactosa)

30€
27€
31€
27€
33€
36€
69€ Ke

25€
S55€/ ss0g
30€

28€

36€
97€/ ks
37€

25€ [200gr
19€

20€min. 2 pax.
22€min. 2 pax.

20€min. 2 pax.
25€min. 2 pax.

20€
20€
20€

9€
11€
9€
7€
8€
12€
10€

Este establecimiento estd adherido a las leyes y normas internacionales de pesca controladas por la ICCAT (Comision
Internacional para la Conservacion del Atiin Atldntico) por lo que garantiza que el atin rojo (Thunnus Thynnus) que se

consume en este establecimiento procede de pesca sostenible.

Ponemos a disposicion del cliente las tarjetas de trazabilidad del atin servido.

Reglamento (EU) 1169/2011: Establecimiento con informacién disponible en materia de alergias e intolerancias
alimentarias. Soliciten informacién a nuestro personal. Todo nuestro pescado de consumo en crudo ha sido previamente
congelado. *Se informa de que los productos de la pesca han sido sometidos a congelacién previa o proceden

de sistemas de acuicultura que garantizan que estan libres de anisakis.
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