TERRE

Coctel Menu

Especialidades de la Casa, una
seleccion especial recomendada
por nuestro Bar Tender.

Estas creaciones son el sello
distintivo de la cocteleria de Terre.




Terre

Coctel del mes

Especialidades de la Casa, una seleccion especial recomendada por nuestro
Chef, estas creaciones son el sello distintivo de la cocina de Terre.

¢— FLEUR-DE-GIN/[9¢] —

Piria, melocoton, fresa y ginebra Sorgin

Un coctel que conecta la esencia tropical del estilo Tiki con la simplicidad de un
Punch, inspirado en el iconico Singapore Sling de 1915. Una mezcla afrutada y
equilibrada de dulzura y complejidad, destacada por el exquisito Sorgin
destilado en Francia. Ademas, ofrecemos este distinguido perfil en un formato
clasico de Gin & Tonic.

A cocktail that bridges the gap between tropical Tiki and simplicity of a
Punch, drawing inspiration from the iconic 1915 Singapore Sling. A fruity and
balanced blend of sweetness and complexity forwarded by French distilled
Sorgin. Aditionally, we are offering this dinstinguished profile in a
classical Gin & Tonic format.
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COCTELES AUTOR

¢— APERITIVOTERRE [8€] —

Vermut, licor de naranja y zumo de arandanos

Nuestra firma, el aperitivo de estilo mediterraneo, elaborado con vermut de
Alicante - Luis XIV, arandanos, Gin Portobello y endrinas. Complejo y ligero al
mismo tiempo, con un perfil dulce, amargo y acido, nuestra bebida de aperitivo

de perfeccion pulida.

$— SALUSTIANA [10€] —$

Whiskey de centeno, naranja y cordial de pomelo

Whisky de centeno, Cointreau y cordial casero de pomelos locales. Coctel suave
y citrico, perfecto como aperitivo.

é— CARMESI[12€6] —

Tequila, frambuesa y remolacha

Coctel que define el maridaje entre fruta y verdura. Frambuesa, remolacha,
licor San Rojo y tequila Jalisco Reposado.

¢— REDKISS [9€] —

Cava rosado, fresas y ginebra

Coctel aperitivo suave y ligeramente espumoso, con notas de fresa, frambuesa y
arandanos. Elaborado con Roku Gin, fresas, frambuesas y cava rosado.

¢— MEDITERRANEANGINFIZZ [11€] —

Ginebra, limon, flor de sauco

Coctel aromatico, floral y con perfil citrico, elaborado con Gin Bombay Presse,
licor de sauco y zumo de limén.
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COCTELES AUTOR

$— GRANNYRYE/[11€] —$

Whiskey de centeno, pinia y cereza

Bulleit Whisky de centeno. Brandy de cereza y manzana verde. Bebida de
cuerpo ligero que obtiene su parte acida de las manzanas en lugar de citricos.

¢— THEDOCTORS [10€] —

Ginebra, limon y pomelo

Coctel refrescante con un leve toque amargo y notas citricas que le permiten
acompanar cualquier momento de la cena. Elaborado con Portobello Road Gin,
limén, cordial de pomelo y Martini Bitter.

$— TERRE’SNEGRONI[10€] —

Ginebra, vermut vy bitter

Coctel aperitivo elaborado con Portobello Road Gin, endrinas, Martini Fiero y
vermut Luis XIV. Una version ligeramente mas suave y dulce
del Negroni clasico.

¢— REMEDIOTROPICAL/11€] —

Ron especiado, coco, pifia y mango

Trasladate a la vibrante energia del Carnaval de Rio con sabores tropicales de
pifia, mango y coco, finalizado con un toque de cacao y Ron Tamboo. Es un
coctel dulce, recomendado tomar con postre.
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COCTELES AUTOR

$— PEANUTBUTTER & JELLY [10€] —
Whiskey, cacabuete y pomelo

Este coctel tinico comienza con Whiskey de centeno macerado con crema de
mantequilla que constituye la clave de la bebida. Para equilibrar esta riqueza,
mezclamos mermelada de pomelo y un toque de bitter de cacao. Este coctel de
estilo dulce recuerda a un clasico PB&]J Sandwich.

¢— GINGERBERRY GROG [10€] —¢

Romn, fresa y jengibre

Quien dijo que el GingerBerry no existe, claramente no ha probado esta bebida.
Nuestro coctel presenta una mezcla tentadora de jengibre fresco, frambuesa y
ron Brugal Extra Viejo, macerado con té negro, perfectamente equilibrado para
crear un Grog delicioso y tnico.

¢— TERRE’SOLD FASHIONED [12€] —

Whiskey, ron 'y bitters de cereza 'y cacao

Coctel al puro estilo old fashioned con Macallan 12 afios, ron intenso de
melaza, angostura, bitter de cacao y de cereza. Representa a la perfeccion la
cultura de la cocteleria en la década de 1880. Imprescindible para cualquier

amante del whisky que busque una experiencia de bebida refinada y atemporal.

¢— WALKINGDEAD [12€] —$

Ron, pinia, almendras vy fruta de la pasion

Estilo Tiki basado en el coctel Zombie con notas de frutas caribenas. Lo
elaboramos con maracuya, mezcla de Brugal Extra Viejo, Ron Jamaicano y Ron
de Barbados, macerados con té negro, sirope caribefio Falernum, pifia, naranja,

fruta de la pasion, angostura y un toque de licor de absenta.
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COCTELES AUTOR

¢— MILKSHAKE [10€] —

Vodka, coco y platano

Experiencia de coctel alternativo disefiado para recordar el batido de leche con
platano. Basado en licores de yogur y platano con vodka Stumbras. Coctel
dulce y cremoso, sin lactosa.
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COCTELES CLASICOS

¢— HUGOSPRITZ [9€] —

Cava rosado vy flor de Sauco

Segundo coctel Spritz mas popular en Europa, creado por primera vez a
principios de los afios 2000. Bebida de temporada de verano elaborada con
cava rosado y licor de flor de satico.

$— BLOODY MARY VODKA [10€]/MEZCAL [12€] —

Vodka o mezcal, tomate y salsa Terre

Se dice que el nombre fue atribuido por la reina de Inglaterra Maria Tudor por
su represion a los anglicanos no Catoélicos. Lo elaboramos con jugo de tomate,
vodka o mezcal Perro de San Juan, salsa fermentada de kimchi y limon.

¢— PENICILLIN[11€] —
Whisky de Islay, jengibre y limon
La primera receta de este clasico moderno apareci6 en el “Milk and Honey”

de New York en 2005. Coctel citrico elaborado con whiskys Glenmorangie y
Talisker 8, miel, sirope de jengibre y limé6n.

¢— CLOVERCLUB/10€] —

Ginebra, limon y frambuesa

Coctel estilo Sour, botanico y afrutado. Creado antes de la Prohibicion en los
Estados Unidos y que lleva el nombre del club masculino de Filadelfia.
Nosotros lo elaboramos con Portobello Road Gin, zumo de limén, frambuesas
y clara de huevo.
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COCTELES CLASICOS

¢— GODFATHER [12€] —
Whiskey y almendras

El nombre del coctel se inspira en la clasica pelicula de 1972 “El Padrino”
protagonizada por Marlon Brando, ya que la bebida era una de las favoritas
de uno de los personajes de la pelicula. Es una bebida sofisticada hecha con
Macallan 12 afios y Amaretto, mezclados con hielo y servidos “on the rocks™.

$— OLDCUBAN/10€] —$

Ron, menta y vermut

Clasico moderno creado en 2001, evolucion de una bebida muy tradicional
“Mojito”. Hecho con Angostura 7 y Vermut Luis XIV, lima y menta.

$— TOMCOLLINS [11€] —

Ginebra, limon y soda

Primer c6ctel conmemorado por escrito en 1876 por Jerry Thomas, “el padre
de la mixologia americana”. Es una limonada espumosa a base de ginebra.
Elaborado con Portobello Road Gin, zumo de limén, azucar y soda.

¢— DARK & STORMY [11€] —

Ron, jengribre y lima

Hermano mayor de Moscow Mule. Elaborado con ron Tamboo “Dark”, Ginger
Beer “Stormy”, zumo de limén vy sirope.

¢— PORNSTAR MARTINI[11€] —
Vodka vy fruta de la pasion

La bebida mas popular en el Reino Unido. Con vodka de manzana verde,
maracuya y limon, acompanado de un poco de cava rosado.
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COCTELES CLASICOS

¢— AMARETTOSOUR [9€] —

Licor de Amaretto y limon

Almendras amargas, limon, sirope, clara de huevo y dulzura sedosa mezclada
por primera vez en la década de 1970.

¢— AMERICANO [9€] —

Bitter y vermut rojo

El coctel se sirvi6 por primera vez en el bar del creador Gaspare Campari en la

década de 1860. En nuestra opinion, es el aperitivo mas impecable que jamas se

haya hecho y atin conserva su popularidad después de 160 anos. Elaborado con
vermut Luis XIV, Martini Bitter y soda.

$— BASILGINSMASH [11€] —$

Ginebra, limon y albabaca

Una bebida relativamente nueva que se cre6 a principios de los afios 2000
inventado por Jorg Meyer, un bartender de Hamburgo. El Basil Gin Smash es
un coctel refrescante perfecto para el tiempo caluroso. Elaborado con Portobello
Gin, albahaca fresca y jugo de lima.

$— EXPRESSO MARTINNI/10€] —
Vodka de vainilla vy cafe

El Espresso Martini es un coctel con sabor a café que fue inventado a finales de
los afos 80. Se cree que fue creado por un bartender de Londres llamado Dick
Bradsell. La popularidad de la bebida se extendi6 rapidamente a otros bares
de Londres y eventualmente a todo el mundo. Se combina con espresso fresco,
vodka de vainilla y un licor dulce de café llamado Kahlia.
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COCTELES CLASICOS

$— MAITAI[10€] —$

Ron, almendras y naranja

Es un cdctel tropical que fue inventado en la década de 1940 por Victor

J- Bergeron. Nuestra version de la receta esta hecha con angostura 3Y.O.

y Tamboo, jugo de lima, Cointreau y jarabe Falernum, que esta hecho de
almendras, aziicar y agua de flores de naranja.

$— MANGO MARGARITA [10€]/MEZCAL [12€] —

Tequila o mezcal, mango y pimientos

Una versién moderna de un clasico: Mango Margarita. Creada por primera vez

en la década de 1980, este refrescante coctel combina Tequila Jalisco Reposado

con el vibrante sabor del mango y licor San Rojo. Para aquellos que buscan un
toque extra, ofrecemos una version ahumada con mezcal Perro de San Juan.

¢— BOULEVARDIER [10€] —

Bitter, bourbon y vermut

Fue inventado en Paris durante la década de 1920 y recibié su nombre de la
revista Boulevardier. El coctel se elabora con Bulleit Rye, vermut Luis XIV y
Martini Bitter, y se adorna con una cascara de naranja. Tiene un perfil de sabor
fuerte y complejo que es a la vez amargo y dulce, lo que lo convierte en una
opcion popular entre los amantes del whisky.

$— PALOMA [10€]/MEZCAL [12€] —

Pomelo, tequila o mezcal y lima

Originaria de México a mediados del siglo XX, se convirtié en uno de los
cocteles de tequila mas populares. Mezclada con limonada de pomelo, resulta
en una bebida veraniega agridulce y refrescante que es a la vez sabrosa y
vigorizante. Elaborado con tequila Jalisco Reposado o
mezcal Perro de San Juan.
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COCTELES CLASICOS

$— SANGRIA[7€] —

Vino, brandy, manzana

La historia de la sangria tiene su origen en Espaiia, donde se cree que fue creada
durante la Edad Media. Es un coctel de estilo ponche que se elabora con vino
tinto, brandy, vermut y frutas de temporada.
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MOCTELES

¢— BOSQUE[8€] —

Fresa, arandanos y naranja

Disfruta de un coctel refrescante y frutal que te transportara a un paseo de
verano por el bosque. Con una deliciosa mezcla de arandanos y fresas, cada
sorbo es una explosion de dulzura natural que estimulara tus sentidos.

¢— THEPACIFIC/8€] —<

Pinia, almendras, naranja y jengibre

Experimenta la maxima escapada tropical con nuestro coctel de ponche de
frutas. Elaborado con una mezcla de maracuya, pifia, lima, naranja sabrosa y
un toque de jengibre especiado, todos perfectamente equilibrados con un sirope
Falernum complejo y rico.

¢— CHRISANTEMA [8€] —

Fruta de la pasion vy fresa

Experiencia frutal con una bebida sin alcohol basada en fresas y pomelo rojo,
armoniosamente equilibrada con maracuya y lima, un estilo de bebida
mas acido.

¢— VIBRANTE/8€] —

Ginebra sin alcobol, arandanos y pomelo

Coctel para aquellos que extranan los sabores amargos y complejos, aqui tienen
una bebida elaborada como si fuera un céctel tradicional pero con alternativas
sin alcohol: Ginebra y vermut Martini, acompafiados de limén, jugo de
arandanos y limonada de pomelo.
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MOCTELES

s— NOJITO/s€] —

Menta y lima

Una version sin alcohol del clasico coctel cubano. Mojito. Es una limonada
hecha con lima fresca, hojas de hierbabuena y soda.

¢— VIRGIN MULE [8€] —
Jengibre y lima

Coctel citrico, intenso pero refrescante con un toque picante. Elaborado con
lima, cordial de jengibre y ginger beer.
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